SUCCESS STORY
Cukiernia SOWA

Fot. www.cukierniasowa.pl

Cukiernia Sowa, jedna z najbardziej rozpoznawalnych na rynku polskim cukierni, zostata zatozona w 1946
roku przez éwczesnego mistrza piekarskiego i cukierniczego — Feliksa Sowe. Swojg dziatalno$¢ rozpoczeta od
produkcji pieczywa, jednak z czasem asortyment rozszerzono o wyroby cukiernicze, ktore obecnie sg
podstawag dziatalnosci Cukierni Sowa.

Dynamiczny rozwdj pociggngt za sobg konieczno$¢ efektywnego
zagospodarowania co raz to wiekszych ilosci odpaddw poprodukcyjnych.
Pierwsza belownica — Orwak 5070 HDC - staneta w Cukierni Sowa
w pazdzierniku 2002 roku. Potem przyszty kolejne urzadzenia. Dzisiaj
Cukiernia pracuje na dwdch belownicach Orwak 5070 HDC i prasie do
odpadéw komunalnych Orwak 4100 oraz w restauracji na jednej
belownicy Orwak 5070.

Przed jej zakupem Cukiernia generowata kilka pojemnikow 1100 |
odpaddéw dziennie. Dzieki zageszczeniu odpadu ilos¢ wywozonych
pojemnikow zostata zredukowana o potowe, pomimo iz w tym czasie
wielko$¢ produkcji i tym samym ilos¢ generowanego odpadu
istotnie wzrosta.

»Jestesmy bardzo zadowoleni z urzadzen i serwisu,
nie korzystamy z innych rozwigzan i nie zamierzamy
zmieniac dostawcy” — méwi szef dziatu technicznego
Cukierni.

JUrzadzenia sa bezawaryjne, a po wyposazeniu | -Nizsze koszty wywozu odpadéw
W nagrzewnice radzg sobie nawet w temperaturze
ponizej 10 stopni Celsjusza”.

W ocenie dziatu technicznego cukierni najistotniejsza - higiena i porzadek
zmiang po wprowadzeniu rozwigzan ORWAK jest
porzadek — zarowno ze wzgledu na cenng powierzchnie, jak i warunki higieniczno-sanitarne.

- redukcja objetosci odpadéw 50%

- wiecej miejsca
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